
ISOLERADE TANKAR
Minskar energiförbrukningen samtidigt som det bidrar till 
temperaturstabilitet. 

LA MARZOCCO LINEA CLASSIC S.

Linea Classic har hjälpt till att forma espressomaskinernas värld under de senaste tre decennierna. Sedan maskinens introduktion 
har Linea Classic kontinuerligt uppdaterats och förbättrats för att säkerställa att den alltid levererar optimal stabilitet. Linea Classic 
S är byggd för att omfamna tre ord; pålitlig, stabil och diskret, Linea Classic S kommer att vara en trogen partner i alla caféer. De 
nya funktionerna gör det enklare för baristan att göra kaffe, samtidigt som de bidrar till att öka tillförlitligheten hos en maskin som 
redan satt en standard inom kaffebranschen. Med dubbel PID ger Linea Classic S en jämn temperatur i de separata ång- och 
bryggtankarna och med den nya integrerade tidsräknaren kan baristan styra bryggtiden för varje espresso. Maskinen levereras även 
med ett bakspolningsprogram för enklare rengöring.

Linea Classic S är den senaste versionen av Linnea Classic och är byggd för att vara pålitlig 
stabil och diskret, vilket gör den till en trogen partner i alla kaffebarer.

FUNKTIONER OCH SPECIFIKATIONER

Leveras i:  EE | AV | Antal grupper: 1 | 2 | 3 | 4

DUBBLA TANKAR
Separata vattentankar optimerar 
espressobryggingen och ångproduktionen.

DUBBEL PID
Elektronisk styrning av bryggtemperatur på ånga och bryggtank.

MÄTTADE GRUPPHUVUDEN 
Säkerställer hög värmestabilitet, bryggning efter bryggning. 

KOMPITABEL MED PRO APP
Maskinen kan kopplas till La Marzocco Pro-appen via loT.

1/2 VRIDNING FÖR FULL ÅNGA
Ångventilen öppnas helt på bara 1⁄2 varv, vilket minskar rörelserna för 
baristan.

TIDSRÄKNARE - ENDAST AV MODELL 
Den digitala shottimern, som sitter ovanpå kontrollknappen, övervakar 
bryggtiden.

ENKEL PROGRAMMERINGSMODUS
Programmering av maskinen via trykknappar på vänster grupp (AV) eller 
moderkortet (EE).

EXTRA TILLVAL

PRO-TOUCH ÅNGRÖR
Isolerade ångrör gör att du inte bränner dig när du skummar.

HÖGA BEN
Gör det lättare att hålla rent under maskinen. Justerbara ben kan också 
bidra till bättre ergonomi (max 7.5 cm i höjd).

UNIK FÄRG
Välj en personlig färg som passar dig och din kaffebar (ange RAL-kod).

BARISTA LIGHTS
LED belysningsom lyser upp koppen när du brygger espresso, vilket 
förbättrar arbetsmiljön för baristan.
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CUP RAIL
Maskinen kan förses med en extra ram för att säkerställa en högre 
stapel av muggar.

AUTOSTEAM
Ångventilen stängs automatiskt när mjölken uppnått önskad temperatur.  

1 Grupp 2 Grupper 3 Grupper 4 Grupper

Höjd (cm) 44,5 44,5 44,5 44,5

Bredd (cm) 49 69 93 117 

Djup (cm) 58,5 58,5 58,5 58,5

Vikt (kg) 41  59 73 107

Volt 220V 380V 3 fas 380V 3 fas 380V 3 fas

Watt (min - max) 2500 3350 - 5670 4930 - 7790 6930 - 9470

Bryggtank kapacitet (liter) 1.8 3.4 5 2 x 3,4

Ångtank kapacitet (liter) 3.5 7 11 15

VATTEN SENSOR
Läser av vattnets kvalitet och ledningsförmåga när det kommer in i 
maskinen.


